MEDELJMNT SNOTRAR

NAJNOVIJE VESTI I AKTUELNA PONUDA GRANDS CRUS CLASSES VINA

Svakog ponedeljka na vasoj e-mail adresi Broj 50, 18. Februar 2013. godine Besplatan primerak

JEDINSTVENA KOLEKCIJA OD 10.000 FLASA
»Prot u Srbiji, pre gotovo 30 godina, jos od slavne berbe 1982., shvatio

sam da je investiranje u fina vina Bordoa izuzetno ozbiljan posao. Tada
sam krenuo sa stvaranjem kolekcije koja se danas sastoji od preko 10.000
flasa bordoskih vina. Vazno je da napomenem da ja zapravo sakupljam
prazne flase, a vina pijem® - za Enograf je izjavio D.S. 1z Novoga Sada!

Filip Stark stvara novu vinariju poseda-vinograda Karm O’Brion
Decanter, 15.02.2013.

Francuski dizajner Filip Stark anagazovan je od strane Patrisa Pisea, vlasnika poseda-vinograda Karm
O’Brion (Chateau Carmes Haut-Brion) da za navedeni posed napravi idejno resenje za vinariju, podrum
za odlezavanje vina u buradima i recepciju.

Stark ce raditi zajedno sa proslavljenim arhitektom Luk-Arsen Anrijem, ¢ija je firma nedavno zavrsila
rekonstrukciju objekata na posedima Ptit Vilaz i PisSon Baron, koji se nalaze u vlasnisStvu osiguravajuceg
drustva AXA. Stark i Anri su 1999. godine saradivali na projektu izgradnje kontrolnog tornja aerdoroma
Merinjak u Bordou.

Gijom Putie, direktor poseda Karm O’Brion, izjavio je da su sa namerom angazovali Starka ciji rad treba
da bude izuzetno inovativan, ali pre svega u potpunosti funkcionalan. Pocetak radova zakazan je za leto

2013. godine, dok se zavrsetak ocekuje do berbe 2014. godine.
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Uporedite ocene za vina Medoka berbe 2010. godine
Wine Spectator, James Suckling - 13.02.2013.

Broj 50, 18. Februar 2013. godine

U tabeli ispod nalaze se ocene koje su vinima Medoka berbe 2010. dali Dzejms Malsvort, u ime i za racun
Vajn Spektejtora, i Dzejms Sakling koji je nekada radio u istom casopisu, a danas je slobodni umetnik u
svetu vina. Dok je Dzejms Malsvort ocenio vina gotovo svih Velikih poseda-vinograda Medoka, izuzev
vina poseda La Lagun i Lin¢ Musas, dakle ukupno 59. vina, Dzejms Sakling je obnarodovao najboljih 100
vina berbe 2010. godine od kojih se tek 31 nalazi u Medoku. Potpuno iste ocene dali su vinima sa ukupno
5 poseda, dok najvecu razliku u oceni zabelezilo vino poseda Kalon Segur (Malsvort 89., Sakling 96.). Sa
druge strane Malsvort nijednom vinu nije dao maksimalnih 100 poena, dok je Sakling bio velikodusan

i cak 5 vina ocenio savrsenom ocenom. Naravno, svi sa nestrpljenjem ocekuju Parkerove ocene.

Naziv poseda-vinograda Klasa Vinogorje Wine Spectator James Suckling
Lafite Rothschild ler GCC Pauillac 97 99
Latour ler GCC Pauillac 99 100
Margaux ler GCC Margaux 98 100
Mouton Rothschild ler GCC Pauillac 98 100
Haut Brion ler GCC Pessac Leognan 99 97
Rauzan Segla 2eme GCC Margaux 94 98
Leoville Poyferre 2eme GCC Saint Julien 93 95
Leoville Barton 2eme GCC Saint Julien 96 97
Leoville Las Cases 2eme GCC Saint Julien 99 99
Gruaud Larose 2eme GCC Saint Julien 93 96
Lascombes 2eme GCC Margaux 91 94
Brane Cantenac 2eme GCC Margaux 93 94
Pichon Longueville Baron 2eme GCC Pauillac 95 95
Pichon Longueville Lalande 2eme GCC Pauillac 93 94
Ducru Beaucaillou 2eme GCC Saint Julien 97 100
Cos d'Estournel 2eme GCC Saint Estephe 95 97
Montrose 2eme GCC Saint Estephe 97 97
d'Issan 3eme GCC Margaux 91 94
Lagrange 3eme GCC Saint Julien 92 95
Giscours 3eme GCC Margaux 94 95
Malescot St Exupery 3eme GCC Margaux 94 95
Cantenac Brown 3eme GCC Margaux 92 94
Palmer 3eme GCC Margaux 96 98
Calon Segur 3eme GCC Saint Estephe 89 96
Branaire Ducru 4eme GCC Saint Julien 94 94,
Beychevelle 4eme GCC Saint Julien 93 95
Pontet Canet S5eme GCC Pauillac 97 100
Haut Batailley 5eme GCC Pauillac 90 94
Grand Puv Lacoste 5eme GCC Pauillac 93 95
Lynch Bages S5eme GCC Pauillac 96 98
Clerc Milon 5eme GCC Pauillac 94 94
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Intervju Deni Dubordju - enolog iz Bordoa (I deo)
Wine Searcher, 17.01.2013.

Gde ste odrasli?

Rodio sam se u vinogorju Barsak, koje je poznato po slatkim belim vinima. Celokupno detinjstvo proveo
sam na porodi¢nim imanjima Doazi Daen (Chdteau Doisy-Daene) i Kantegril ( Chéteau Cantegril). Cak
i danas, izuzetno sam vezan za prirodu. Veoma volim iz blizine da posmatram biljke i zivotinje. Kad god
ugrabim slobodno vreme odlazim na jahanje kroz vinograde i Sumu koja se nalazi u neposrednoj blizini
kuce u kojoj sam odrastao.

Kako ste poceli da radite sa vinima?

Bez dileme, uticaj porodice bio je presudan. I deda i otac su mi bili vinari, tako da osecam da je poziv
vinara duboko usaden u meni. Slican uticaj sam izvrsio i ja na svoje sinove. Potpuno sam siguran da
arome u vinu mogu da prepoznam mirisom cak i ako uopste i ne probam vino. Zapravo to je posledica
odrastanja u porodici koja je svakodnevno na stolu tokom rucka imala boce velikih vina iz Soterna,
Medoka i Grava. Kasnije kada sam porastao i kada mi je bilo dozvoljeno i da ih probam, otkrio sam ukus,
kompleksnost i eleganciju velikih vina.

Gde nastaje veliko vino - u vinogradu ili u vinariji?
Velika vina nastaju napornim radom kako u vinogradu, tako i u vinariji. Naravno, ne mozete da dobijete

vrhunsko vino od nekvalitetnog grozda. Sa druge strane, cak i grozde vrhunskog potencijala moze da se
upropasti lose izvedenom ekstrakcijom, traljavom fermentacijom i na mnoge druge nacine u vinariji.

. ¢




K‘JNE EN@ Broj 50, 18. Februar 2013. godine Strana 4

The Grand Crew degustacija - Bordeaux 2005.
Klub Restoran Zabar, 13.02.2013.

The Grand Crew se okupio 13. Februara u Klub Restoranu Zabar povodom horizontalne degustacije
bordoskih vina iz izvanredne berbe 2005. godine. Okupili smo se u sledecem sastavu:

- Klub Restoran Zabar - Aleksandra, Lule i Peda
- Restoran The Square - Mina i Leo

- Restoran Galerija 27 - Patrik

- Restoran Public - Velja

- Vinoteka Baltasar - Dole

Bordoska vina izvanredne berbe 2005. godine probali smo po sledecem redosledu:

- Chateau Haut Bergey, Pessac Leognan

- Chateau Ferriére, 3¢me Grand Cru Classé, Margaux - Najbolji odnos kvaliteta i cene

- Chateau Haut Bages Libéral, 5éme Grand Cru Classé, Pauillac

- Chateau Beau Séjour Bécot, ler Grand Cru Classé, Saint Emilion Grand Cru - Vino degustacije
- Chateau Coutet, ler Grand Cru Classé, Barsac

Berba 2005. godine spada u red velikih, izvanrednih berbi poput 2000, 1996, 1990, 1989, 1982, 1961 god.
Vina smo probali sa otkrivenim etiketama i prethodno smo bili upoznati sa opstim karakteristikama
svakog vina (kupaza, procenat alkohola, period odlezavanja u hrastu, % novog hrasta).

Oba vina, dakle i vino degustacije - Sato Bo Sezur Beko, i vino koje predstavlja najbolji odnos kvaliteta
i cene - Sato Ferier, izabrana su jednoglasnom odlukom.
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Sato Bo Sezur Beko (Chateau Beau-Séjour Becot)

Klasifikacija: 1 klasa poseda-vinograda iz 2006. godine
Lokacija vinograda: Sent Emilion Grand Kru

Vlasnik: Porodica Beko (Gérard & Dominique Bécot)
Povrsina poseda: 18,5 hektara; vinograd 16,52 hektara
Zemljiste: krecnjak i kreda sa visokim sadrzajem fosilnih
ostataka

Prosec¢na starost vinove loze: 40 godina

Sorte u vinogradu: 70% Merlo, 24% Kaberne Fran,
6% Kaberne Sovinjon

Kupaza berbe 2005: 70% Merlo, 24% Kaberne Fran,
6% Kaberne Sovinjon

Gustina zasada: 6.200 ¢okota po hektaru

Prinos 2005: 35 hektolitara po hektaru

Ukupna proizvednja 2005: 5.830 sanduka

Drugo vino: Tournelle de Beau-Séjour Bécot

Wine Advocate #176, April 2008, Robert Parker
Chateau Beau-Séjour Bécot, Saint-Emilion Grand Cru 2005, ocena 94/100

Po razlivanju u boce vino berbe 2005. potvrduje da je najbolje vino poseda Bo Sezur Beko u poslednjih

30 godina od kada se ja bavim vinima Bordoa. Klasi¢na kupaza 70% Merlo, 24% Kaberne Fran i 6%

Kaberne Sovinjon. Ovo vino vinogorja Sent Emilion je snaznog i punog tela, te otkriva arome preprzene

espreso kafe, Cokolade, kupina, sladi¢a i tartufa. Slatkih, ali veoma prisutnih tanina, dobrih kiselina, 1

snaznog dugotrajnog zavrsetka, vino je klasi¢an primer Sent Emiliona koji brise granice izmedu
moderne vinarske $kole 1 tradicionalista. Predvidena zrelost: 2015. - 2030.+
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