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SOKANTNO: ENOFIL PROPAO KOD SUSEDA

Pasionirani ljubitelj vina 1z Beograda A.R. (42) pokusao da u svom stanu napravi

vinski podrum. Tek kada je propao kroz rupu u podu setio se da Zivi na drugom spratu.

Sato O’Brion, Bernar Magre i drugi doniraju sredstva za novi Kulturni centar Bordoa
Decanter, 29.05.2012.

Posed-vinograd O’Brion, Bernar Magre, posed-vinograd Domen d’Sevalije i drugi bordoski ,,prosvetitelji
donirali su preko €2.5m za novi Kulturni centar Bordoa koji ¢e biti u potpunosti posvecen vinima.

Za sada, projekat KCB vredan ukupno €63m pomogli su donacijama Domen Klarens Dilon vlasnici
poseda-vinograda O’Brion sa €1m, kompanija Vinjobl Bernar Magre vlasnik poseda Pap Kleman sa
€500.000, negosian Milezima takode sa €500.000, kao i posed Domen d’Sevalije.

Negosian Zoan donirao je €100.000, dok su jos €500.000 obezbedili Trgovacka komora Bordoa i Vinexpo.

Ocekuje se da jos nekolicina znacajnih donacija bude realizovana u narednim mesecima.

Imena donatora stajace na ulazu u muzej, dok ¢e donatori imati savetodavnu ulogu tokom razlicitih
dogadaja i izlozbi naveo je Filip Masol, direktor Kulturnog centra. U zavisnosti od visine donacije,
donatori ¢e imati mogucnost da budu sponzori specificnih delova muzeja, od soba za degustaciju, pa do
velikih slusaonica. ,, Donirana sredstva su, naravno, veoma bitna za projekat™ izjavio je Masol, ,,jednako
kao i osecaj poverenja i podrske koji imena donatora donose projektu.
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Direktor trgovacke kuce (negosiana) Milezima, Patrik Bernar veoma je sre¢an sto ima mogucnost da

ucestvuje u ovakvom projektu. Bernar je izjavio ,,Ovo je pravi projekat u pravom gradu. U Bordo svake
godine dode oko 1.5m posetilaca, koje privlaci reputacija Bordoa kao svetske prestonice vina. Bordo je kao
grad deo Svetske bastine UNESKA, a navedeni projekat Kulturnog centra pokazuje nasu volju da i dalje

unapredujemo nasu poziciju.
p ] P ]

Ideja je da Kulturni centar Bordoa godisnje privlaci oko 425.000 posetilaca, sa 15 tema u stalnom
izlozbenom prostoru, kao i da redovno i Cesto organizuje razliCite radionice, degustacije i interaktivne
dogadaje. U ekonomskom smislu Kulturni centar Ce obezbediti oko 750 novih radnih mesta, a oCekuje
se godisnji prihod od oko €40m. Putem donacija treba da se obezbedi oko 20% ukupnih troskova
izgradnje. Otvaranje je zakazano za Jun 2015. godine, u toku odrzavanja sajma Vinekspo.

Sve flase Lafit Rotsilda bice obelezene Pruftegom (Prooftag)
Decanter, 30.05.2012.

Zvanicnici poseda-vinograda Lafit Rotsild objavili su da ¢e sve boce vina pocevéi od vina berbe 2009.
godine biti obelezene Pruftegom, odnosno pecatom (zigom) protiv falsifikata. Pored toga, flase vina svih
prethodnih berbi koje budu izlazile direktno iz vinskog podruma proizvodaca, bice takode obelezene na
isti nacin. Drugo vino poseda, Karuad d’Lafit bice zasticeno pocevsi od berbe 2010. godine. Prufteg je
pecat na kapsuli flase koji sadrzi kod od 13 brojeva kojim se identifikuje svaka pojedinacna flasa vina.

Kao deo jedinstvene strategije protiv falsifikata, celnici poseda Lafit Rotsild odlucili su da budu
aktivniji u odnosu sa kineskim kupcima, te su otvorili nalog na mrezi Weibo, koja je poznatija kao
kineski tviter. Problem sa falsifikatima je narocito izrazen u Kini, ¢ija se Vlada sve aktivnije bori protiv
ovog vida prevara, i to iz dva razloga - zdravlja njenih gradana, ali i ocigledne evazije poreza.

»Svaka druga flasa vina poseda Lafit Rotsild na trzistu Kine je falsfikovana® izjavio je Dzejms de Roani,
savetnik francuske vlade za sektor izvoza vina i alkoholnih pica. Kineske vlasti odobrile su upotrebu
Pruftega pre 18 meseci. Direktor marketinga kompanije Prufteg, Frank Burier, izjavio je ,,Niko
pouzdano ne zna obim problema sa falsifikovanim flasama vina. Ali, ono sto sasvim sigurno znamo je da
problem postoji. Ovo je jasan i nedvosmislen signal sa poseda Lafit Rotsild da ce se zajedno sa trgovcima, alt
1 potrosacima upustitt u borbu protiv falsifikata.” Trenutno sistem koriste i drugi posedi-vinogradi Prve
klase Sato Margo i Sato Latur, kao i posed Ozon u vinogorju Sent Emilion. Drugi vazni posedi koji
koriste sistem su Smit O Lafit i Palmer.

Carruades de Lafite 2011.
Liv-ex, 01.06.2012.

Karuad d’Lafit nasao se na primarnom trzistu
31.05., a cena za navedeno vino bila je 108€ po
flasi (ex-negociant), $to je ista primarna cena
kao za vino berbe 2010. god, odnosno ¢ak 184%
visa cena u odnosu na vino berbe 2008. godine

koje je kostalo 38€ po boci.

Do 2004. godine (pre nego sto su vina poseda
Lafit postala najcesci izbor kupaca u Aziji),
prosecan odnos izmedu cena prvog i drugog vina

poseda bio je 5:1. Ali do Jula 2011. zahvaljujuéi

rastu vrednosti druge etikete poseda taj odnos

je smanjen na 3:1.
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Viu Sato Sertan (Vieux Chateau Certan)

Vieux Chateau Certan
Grand Vin

PoMEROL |

2004 :

Klasifikacija: Pomerol nema klasifikaciju
Lokacija vinograda: Pomerol (AOC Pomerol)
Vlasnik: Porodica Tjenpon (Alexandre Thienpont)

Povrsina poseda: 14 hektara u jednom komadu
Zemljiste: na povrsini sljunak, dublji slojevi glina
Prosecna starost vinove loze: 35 godina

Sorte u vinogradu: 60% Merlo, 30% Kaberne Fran,
10% Kaberne Sovinjon

- Appuon e v . Kupaza berbe 2004: 70% Merlo, 30% Kaberne Fran,

SOCIETE CIVILE DU VIEUX CHATEAU CERTAN

Gustina zasada: 5.800 cokota po hektaru
Ukupna proizvodnja 2004: 4.585 sanduka
S5 2 s e Drugo vino: Gravette de Certan

Naziv poseda potice od stare francuske reci Sertan, a odnosi se na zemlju koja nije pogodna za
poljoprivredu, te se na nju ne plac¢aju lokalni porezi. U 19. veku i pocetkom 20. veka posed Viu Sato
Sertan proizvodio je najbolja vina vinogorja Pomerol, a tek posle Drugog Svetskog rata sa sjajnim
vinom berbe 1945. primat je preuzeo Petrus. Vinograd se nalazi u srcu zaravni vinogorja Pomerol i
okruzuju ga slavni posedi La Konsejant (La Consetllante), I’Evanzil (I’Evangile) i Petrus. Porodica

Tjenpon, belgijskog porekla, kupila je posed 1924. godine.

Berba 2004. godine je trajala od 20. Septembra do 6. Oktobra. Vinifikacija je vrlo tradicionalna, obavlja
se zasebno za svaku sortu, sa fermentacijom koja traje 5 dana u drvenim sudovima na temperaturi od
32°C za Merlo i 30°C za Kaberne Fran kako bi se obezbedila nezna, postepena ekstrakcija. Maceracija
traje tri nedelje u sudovima od nerdajuceg Celika. Zatim, vino se preliva u potpuno novu hrastovu burad
u kojoj odlezava od 18 do 20 meseci (2004. vino je odlezavalo 18 meseci) u zavisnosti od berbe.
Pretakanje se vrsi na svaka 3 meseca, a bistrenje se obavlja, na tradicionalan nacin, belancem jajeta u
istom buretu u kojem je vino i odlezavalo. Vino se razliva u flase bez filtriranja.

Wine Advocate #171, Jun 2007, Robert Parker

Vieux Chateau Certan, Pomerol 2004, ocena 93+/100

Sjajna kupaza 70% Merloa i 30% Kaberne Frana razmece se gustom rubin crvenom bojom sa nijansom
ljubicaste, zajedno sa velikim, slatkim aromama crnih visanja, slatkog korena, susenog lekovitog bilja,
dima i likera od borovnica. Elegantno, od srednjeg do punog tela, Cistog izraza, koji otkriva umereno
snazne tanine, ali i superiornu koncentraciju i bogatstvo ukusa. Viu Sato Sertan trebao bi biti jedan od
najdugovecnijih i najkompleksnijih vina berbe 2004 godine. Predvidena zrelost od 2012. do 2025. godine.
Napomena: Parker je u istom broju Vajn Advokejta slede¢a vina berbe 2004. ocenio nizom ocenom

93 Petrus, Pomerol

93 Chateau Margaux, ler Grand Cru Classé, Margaux

92 Chateau Mouton Rothschild, ler Grand Cru Classé, Pauillac

92 Chateau Haut Brion, ler Grand Cru Classé, Pessac Leognan

90 Chateau Cheval Blanc, ler Grand Cru Classé ,,A*, Saint Emilion

Wine Spectator, 31 Mart 2007, DZejms Sakling

Vieux Chateau Certan, Pomerol 2004, ocena 94/100

Neverovatne arome mrvljenog bobi¢astog voca, vanile i cokolade, jasnog vo¢nog izraza. Punog tela,
svilenih tanina i dugackog zavrsetka koji kao da miluje nepca. Sve je u teksturi. Velicanstveno i
zavodljivo mlado vino. Kupazu ¢ini 30% Kaberne Frana (normalno je 15%). Najbolje posle 2009. god.
Napomena: Sakling je u istom broju Vajn Spektejtora sledeca vina berbe 2004. ocenio nizom ocenom
93 Petrus, Pomerol

93 Chateau Lafite Rothschild, ler Grand Cru Classé, Pauillac



