MEDELJNI RUOTRAR

AKTUELNA PONUDA GRANDS CRUS CLASSES VINA

Svakog ponedeljka na vasoj e-mail adresi Broj 27, 14. Maj 2012. godine Cena 5.900 RSD

VINO I MODA: IZBOR VINA GOVORI O STILU

Istrazwanje je nedvosmisleno pokazalo da izbor vina mnogo govori o stilu.

Vise uspeha u dobrom izboru odevnih kombinacija imaju poznavaoct vina.

En Primeur 2011: Trgovci prodaju vina poseda-vinograda Riusek sa gubitkom
Decanter, 11.05.2012.

Brojni trgovei vinom u Londonu kivni su zbog ¢injenice da ih negosiani iz Bordoa primoravaju da kupe,
pored dogovorene alokacije Lafit Rotsilda 2011., i druga vina koja se nalaze u vlasnistvu kuce Domaines

Barons de Rothschild.

U praksi koja se zove ,,vezana prodaja®, negosiani iz Bordoa vezuju alokaciju vina Lafit Rotsild sa vinima
Karuad d’Lafit (drugo vino poseda), Duar Milon (posed 4. klase, Poijak), Riusek (posed 1. klase, Sotern).
Problem londonskih trgovaca je u tome $to moraju da prodaju vina poseda Riusek sa gubitkom.

Naime, vino poseda Riusek berbe 2011. godine (primarna cena 48 € po flasi), sa standardnom trgovackom
marzom bi se prodavala za oko 55 € po flasi. Medutim, navedena cena je daleko iznad realne cene, koja se
moze dobiti za vino poseda. Trenutno na trzistu vino poseda Riusek berbe 2011. godine dostize vrednost
izmedu 35 i 37 € po flasi, Sto prakticno znaci da trgovei posluju sa prilicnim gubitkom.

Maks Lalondrel, direktor najstarije vinske trgovacke kuce u Londonu Beri Bros & Rad, je izjavio ,,ono sto
me najvise nervira je ,,kljukanje® trgovaca. Vino poseda Riusek je zaista izvanredno, alt je po mom misljenju
precenjeno. Kupili smo 300 sanduka Riuseka, a ocekujem prodaju oko 50% kolicine i to sa gubitkom. Kao
indikaciju kolika nam je realna potreba za vinom poseda Riusek, naveséu da je kolicina vina koju smo kupili
poseda-vinograda Suduiro (posed 1. klase, Sotern) 120 sanduka. Pored toga, posedujemo zalthe vina poseda
Riusek vz prethodnih berbi u vrednosti od 350.000 €.

Sa druge strane, jedan od eminentnih negosiana iz Bordoa je izjavio ,,Neprijatno nas je iznenadila
cinjenica da trgovci 1z Londona obaraju cenu za vino poseda Riusek. Time iskazuju nepostovanje prema vinu.
Pored toga, vezana prodaja ne postoji ve¢ se mora postovati neophodnost da se na jednak nacin brane sve
etikete kuce. Prosto, podsecam trgovce koji kupuju vino poseda Lafit, da ne smeju zaboravitt Riusek. Iako ne
postoji nikakva ,,pretnja* da ce izgubiti svoju alokaciju Lafita, trgovci se uzasavaju od same pomisli na tu
mogucnost.

Primarna kampanja dobija na brzini
The Drinks Business, 10.05.2012.

Kristijan Sili, direktor ku¢e AXA Milezim (vinarsko-vinogradarska podruznica osiguravajuceg drustva

AXA Group), izjavio je da bi primarna kampanja trebala da od ponedeljka 14. Maja dobije na brzini.

Na pitanje o cenovnoj politici za vina berbe 2011. godine, Sili je izjavio da se ne moze pric¢ati o cenovnoj
politici kao o generalnom pojmu, veC da se cena mora sagledavati kroz prizmu svakog poseda-vinograda
ponaosob. Nikada se nije dogodila primarna kampanja u kojoj je bas svaki posed uspeo da postavi
adekvatnu cenu i gotovo u svakoj kampanji se testira gornja granica cene.

»Mislim da su neki posedi vec osetno spustili primarnu cenu vina, a kvalitet je veoma dobar. Nije epohalan,
kao kod vina iz berbi 2009. 1 2010. godine, ali je dobar®, naveo je Sili.
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Kontinuirani pozivi na spustanje cena nisu usamljeni i pojedini vlasnici su spremni da se odazovu na
apel. Grof Stefan von Niperg, vlasnik Velikog klasifikovanog poseda-vinograda Kanon la Gafalier, koji
se nalazi u vinogorju Sent Emilion, izjavio je da je svestan potrebe da se cena vina spusti na meru koja
¢e biti privla¢na kupcima.

Sa druge strane, Emelin Bori, suvlasnica Velikih klasifikovanih poseda-vinograda Medoka - Grand Pui

Lakosta i O’Batajea - navela je da iako je kvalitet berbe 2011. godine losiji od kvaliteta berbe 2010. god.
ona ne treba da bude potcenjena. Po njenom misljenju, cena treba biti visa u odnosu na berbu 2008.

Chateau Angelus 2011: Intervju sa vlasnikom Iber d’Buarom
The Wine Cellar Insider, 09.05.2012.

2011 Anzelus - 52% Merlo i 48% Kaberne Fran cine kupazu, koja je postigla 13.9% alkohola. Duboke,
tamne boje, sa osvezavaju¢im cvetnim aromama, te aromama slatkog korena, sljive, ogrozda, kafe, dima,
kakaoa i tartufa. Vino je zaokruzenih tanina i mekane, plisane teksture. Zavréetkom dominiraju snazne
arome maraskino likera i crne cokolade. Ocena 93-95/100.

Sta je novo na posedu AnZzelus?

Kupili smo 2 hektara vinograda pod zasadima Merloa, a koji se nalazi blizu poseda Kanon i Bosezur
Dufo Lagaros. Ukoliko sve bude po planu, taj potez e biti inkorporiran u Anzelus ili 2013. ili 2014. god.

Zbog kupovine ¢e u vinogradu biti vise zasada Merloa u odnosu na Kaberne Fran. Da li je to Vas cilj?
Cilj je da u nasem vinogradu u Sent Emilionu bude jednaka povrsina pod Merloom i Kaberne Franom.
Koja je sorta dala bolje rezultate tokom berbe 2011. godine?

Za posed-vinograd Anzelus bolje rezultate je dao Kaberne Fran, u odnosu na Merlo.

Na nekim posedima ukupan sadrzaj tanina za vina berbe 2011. godine je visi u odnosu na njihova vina iz
berbi 2009. i 2010. godine. Da li je to slucaj i sa vinom poseda Anzelus?

Kod vina poseda Anzelus ukupan sadrzaj tanina je manji u odnosu na vino berbe 2010. godine.
Kakav stil vina ste Zeleli da postignete sa vinom berbe 2011. godine, i koliko je to bio tezak proces?

Ideja je bila da se postigne dobar odnos izmedu ukupnog sadrzaja kiselina i vo¢nih aroma u vinu. Proces
je bio veoma tezak, zbog specificnih klimatskih uslova - leto je bilo veoma suvo, ali sa malo suncevih sati.

Koja odluka koju ste doneli je bila presudna za kvalitet vina i kakav je Vas odnos prema sorti Kaberne
Sovinjon?

Presudna odluka za kvalitet je da sacekamo do 8. Oktobra, kako bi zapoceli berbu Kaberne Frana.
Zapravo, nas posed je bio jedan od poslednjih u vinogorju Sent Emilion, koji je zapoceo berbu Kaberne
Frana. Imamo mali udeo Kaberne Sovinjona u vinogradu, koji koristimo u kupazi s vremena na vreme.

Koliko godina ima najstariji potez vinograda i koliko jos mozZe da pruza odlican kvalitet grozda?

Najstariji cokoti Kaberne Frana u vinogradu imaju vise od 60 godina. Pretpostavka je da ¢e odlican
kvalitet pruzati do svoje 70 - 75 godine. Posle toga, moraju biti zamenjeni mladim cokotima.
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Sato O’Bataje
(Chateau Haut Batailley)

Klasifikacija: 5 klasa poseda iz 1855. god.
Lokacija vinograda: Poijak (AOC Pauillac)
Vlasnik: Porodica Bori ( Domaines Borie)
Povrsina poseda: 40 hektara; vinograd 22 ha

/;l/ g _/ / Zemljviéte: debeo s!oj krupnog éljunl‘ia
=2 Prose¢na starost vinove loze: 35 godina
{ ///’ / / / / ///, / A / Sorte u vinogradu: 70% Kaberne Sovinjon,

@ 25% Merlo, 5% Kaberne Fran
AAILLAC Kupaza berbe 2004: 72% Kaberne Sovinjon,

Appellation Pauillac contrilée 26% Merlo, 3% Kaberne Fran

2004 Gustina zasada: 10.000 ¢okota po hektaru
@
B _ Prinos 2004: 45 hektolitara po hektaru
Domaines Frangois-Xavier Borie, exploitant a Pauillac - Gironde, France

Ukupna proizvodnja 2004: 15.000 sanduka
Drugo vino: Chateau la Tour d’Aspic

CHATEAU

Madame Des Brest - Borle, propriétaine

:3 “h ','ﬂ|, Product of France - Bordeaux j'J[,‘l ml

Posed-vinograd O’Bataje nastao je 1942. godine podelom poseda-vinograda Bataje (Chdteau Batailley,
Pauillac, 5éme Grand Cru Classé) izmedu dva brata Marsela i Fransoa Boria. Ve¢i deo koji je pripao
Marselu sacuvao je svoj izvorni naziv Bataje i obuhvata dvorac i 2/3 vinograda. Fransoa, koji je iste
godine kupio posed Dukru Bokeju (Chateau Ducru-Beaucaillou, St Julien, 2eme Grand Cru Classé),
dobio je manji deo vinograda, ali sa specificnim potezima - ,,La Tur d’Aspik“i,,La Kuron®. Kada je
Fransoa Bori 1951. godine kupio 15 hektara vinograda od poseda Duar Milon, posed O’Bataje dobija

svoj konacni oblik.

Specificnost poseda je u lokaciji vinograda - jug vinogorja Poijak na samoj granici vinogorja Sen Zulijen.
Uticaj susednog vinogorja Sen Zulijen na stil vina je oCigledan, a ogleda se u neznom i elegantnom ukusu
vina, koji nije tipi¢an za vina Poijaka. Berba i odvajanje peteljkovine grozda obavljaju se u potpunosti
rucno. Fermentacija se odvija u termoregulisanim posudama od nerdajuceg Celika. Vino se zatim preliva
u burad od francuskog hrasta u kojima odlezava od 14 do 16 meseci u zavisnosti od berbe. Udeo novog
hrasta najcesce je oko 50%, dok je za berbu 2004. godine koristeno 62% novih buradi. Pre razlivanja u
boce vino se blago filtrira.

Wine Spectator, 31 mart 2007, DZejms Sakling
Chateau Haut-Batailley, Pauillac 2004, ocena 88/100
Harmoni¢no crveno vino, sa karakteristicnim aromama sladi¢a i ¢okolade. Srednjeg tela, sa svilenim

taninima koji dominiraju zavrsetkom na nepcima. Vino koje treba piti dok je mlado. Najbolje posle
2007. godine. Proizvedeno je 15.000 sanduka.

Wine Advocate #171, April 2007, Robert Parker

Chateau Haut-Batailley, Pauillac 2004, ocena 88/100

Sarmantno, zavodljivo vino, svilenih aroma, O’Bataje berbe 2004. godine, iako se ne moze reci da je
preterano kompleksan, idealan je za piti u narednih 10 - 12 godina. Tamne rubin crvene boje. Na nosu
slatke arome dZema od brusnica, visanja i ribizli. Zreli tanini, nizak sadrzaj kiselina i blag, svilen
zavrsetak na nepcima ¢ine ovo vino vinogorja Poijak Sarmantnim i zavodljivim.

Decanter, Novembar 2007, Stiven Bruk,

Chateau Haut-Batailley, Pauillac 2004, ocena 3* Recommended

Na nosu blage arome kupina. Na nepcima mekane i kompleksne arome crnih visanja, sljiva, cokolade.
Harmoni¢an odnos voénih aroma i zrelih tanina, izvanredno. Idealno za piti u narednih 3 do 16 godina.



