MEDELJNI RUOTRAR

AKTUELNA PONUDA GRANDS CRUS CLASSES VINA

Svakog ponedeljka na vasoj e-mail adresi Broj 20, 26. Mart 2012. godine Cena 5.760 RSD

OTKRICE: ZIROSKOPSKI VINSKI PODRUM!

Do ovog neverovatnog otkrica dosla je grupa srpskih hedonista, posto je

tokom boravka na jahti otvorila nekoliko vrhunskih flasa cija je sudbina
bila zapecacena stalnim ljuljanjem broda. Amerikanci kupuju patent.

Inervju sa Robertom Parkerom, drugi deo: Bordo 2009
Liv-Ex, 16.03.2012.

Da li Vas je samo jedno vino berbe 2009. godine nateralo da kazete - ,,Vau - ovo je ta berba*?

Nije re¢ o samo jednom vinu, vec je re¢ o velikom broju etiketa. Proveo sam u Bordou 14 dana i probao
svako vino tri ili Cetiri puta. Kada uocite neverovatan nivo kvaliteta kod Kaberne Sovinjona, koji je
izuzetno kompleksan i gust, toliko sladak i precizan (preciznost ukusa je veoma bitna kod velikih berbi),
tako svilenih tanina i harmonican, jasno vam je da ste naisli na zlatnu zicu. Mislim da kada se sretnete
sa ovakvim kvalitetom Kabernea pomalo se zabrinete, da ukoliko je grozde toliko zrelo vina ce biti sa
naznakom aroma smokvi i §ljiva, ali se to nije desilo kod berbe 2009. godine.

Uprkos Vasem opste poznatom entuzijazmu za berbu, Vase ocene i dalje imaju direktan uticaj na trziste
finih vina. Razlog tome je i to Sto je Cak 10 novih etiketa dobilo maksimalnih 100 poena, Sto je svojevrstan
presedan. Da li prepoznajete ovaj trend? Da li ce sve vise i viSe vina imati potencijal da dosegnu 100 poena?

Vreme Ce reci svoj sud. Iz ugla proizvodaca, ukoliko niste posed Prve klase, dobiti 100 poena je vanredno
dostignuce. Ocena koja moze da posluzi kao zvezda vodilja svim posedima Bordoa, da ne moraju imati
istorijski pedigre poseda Prve klase da bi dobili savrsenu ocenu. Ukoliko ste izuzetno pedantni u svemu
Sto radite u vinogradu, kao npr. kod rezidbe ili u procesu selekcije i majka priroda pri tom saraduje,
moguce je dobiti maksimalnu ocenu. Mislim da maksimalne ocene pozitivno povecavaju konkurentnost
i podizu opsti nivo kvaliteta u celom regionu Bordoa. Sa druge strane, maksimalne ocene podizu cene,
kao sSto se cesto desava. Pored toga, mogu da stvore nerealna ocekivanja kod kupaca da je to vino daleko
iznad kvaliteta svih vina koja je probao. Mislim da je re¢ o savrsenom vinu u odnosu na godinu berbe

i posed, ali to moze i previse da podigne ocekivanja. Slicno je kada gastronomski kriticar da najvisu

ocenu restoranu - to za posledicu ima da
je nekada nemoguce opravdati ocekivanja.

Koja je razlika izmedu savrSenog vina i
vina koje je ocenjeno sa 99 poena? Primetio
sam da je vino berbe 2009. godine poseda
Lafit Rotsild dobilo ocenu 99+. Evidentna
je potencijalna razlika u ceni, ali koja je
razlika u kontekstu uzivanja u vinu?

Mislim da su neka vina na pravom putu

da sa protekom vremena postanu savrsena,
kao Sto je npr. slucaj sa vinom poseda Lalfit.
U ovom trenutku neka vina poseda Prve
klase ulaze u fazu u kojoj su zatvorenog

i nazadnog ukusa. Prosto nisam mogao da
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se probijem do iskonskog ukusa vina od silnih tanina, i to je upravo razlog zbog kojeg sam se za nijansu
povukao kod davanja ocene. Mislim da je svakako rec¢ o velikom vinu poseda Lafit, verovatno modernoj
verziji vina iz berbe 1959. godine. Rec je o izvanrednom vinu, ali koje se u trenutku ocenjivanja nije
pokazalo toliko impresivno kao neka druga vina.

Jasno je da ste veliki ljubitelj vina i da sa puno strasti radite svoj posao. Ali Vi ste i klju¢na referenca za
investitore u fina vina. Na koji nacin Vas uticaj na trziSte finih vina utiCe na Vas li¢no kao degustatora?
Verovatno je cudno imati svest o tome da ukoliko ocenite neko vino sa magi¢nih 100 poena, to moze da

preko noci promeni sudbinu nekog vinogradara.

Dobro pitanje. Iskreno, trudim se da nikada ne razmisljam o tome. Blagosloven sam ¢injenicom da ljudi
pridaju toliki znacaj onome $to ja napiSem; iza toga stoji mnogo sati predanog rada. Nemam nikakve
skrivene planove i trudim se da prilikom probanja vina budem sto iskreniji, kako prema proizvodacima,
tako i prema konzumentima. Veoma mi je jasno kakav uticaj imaju moje ocene, narocito u odnosu na
vina iz Bordoa. Nekada se gotovo uplasim; niko ne bi trebao da ima toliko uticaja. U isto vreme taj i
toliki uticaj je mac sa dve ostrice. Ali mislim da piSudi o visokom kvalitetu bordoskih vina, bez obzira
da li je re¢ 0 malom posedu ili Velikom klasifikovanom posedu, ja zapravo pruzam uslugu svima i
pokusavam da objasnim konzumentima koliki trud ljudi ulazu da bi postigli vrhunski kvalitet vina.

U poslednjih nekoliko decenija kvalitativna revolucija neprekidno traje. Kada sam prvi put posetio
Bordo u Martu 1979. godine kako bih probao vina berbe 1978., bilo je neverovatno tesko prepoznati
kvalitet i ukazati na nekih dvanaestak etiketa. Kvalitet vina nekih Klasifikovanih poseda-vinograda bio
je osrednji, u najboljem slucaju.

Mozemo da govorimo o ljubomori koja postoji medu vlasnicima poseda-vinograda u Bordou, kao i

o njihovom utrkivanju prilikom cenovnog pozicioniranja vina, ali ta [jubomora ima i svoju pozitivnu
stranu i doslovno gura kvalitet ka sve boljem i boljem. Mi smo danas veoma, veoma srecni zbog toga sto
ne moramo da kupujemo vina Prve ili Druge klase poseda-vinograda kako bi probali vrhunska vina
Bordoa. Mozda deluje kao apsurd, ali danas je kvalitet druge etikete poseda-vinograda Prve klase,
sasvim sigurno bolji nego kvalitet prve etikete pre trideset godina.

Ako bi ste izabrali samo jedno vino iz berbe 2009. godine za svoj podrum, koja bi to etiketa bila?

Najverovatnije bih izabrao vino poseda Latur, kada bih mogao da odvojim toliko novca! Pre svega, oni
proizvode oko 50% manju koli¢inu vina u odnosu na druge posede-vinograde Medoka Prve klase. Pored
toga Cini se da vina poseda Latur nije lako nadi na trzistu - mislim da posed Latur, verovatno, zadrzava
vecu kolicinu vina u svom vinskom podrumu u odnosu na druge posede. I najzad rec je o veoma, veoma
posebnom vinu - jednom od najboljih vina svih vremena. Ima koli¢inu slasti kakva se retko pronalazi u
mladim vinima poseda Latur. Drugo vino koje bih izabrao bilo bi najkontroverznije vino berbe 2009.
godine: Kos d’Esturnel. Za 10 godina mislim da navedeno vino vise niko nece smatrati kontroverznim,
vec Ce se formirati kao jedno od najboljih vina berbe 2009.

Da li oCekujete da neka od narednih berbi dosegne kvalitet 2009. ili je reC o kvalitetu koji nikada nece
biti prevaziden odnosno da li je re¢ o najboljoj berbi svih vremena?

Berba 2009. godine je prva berba od berbe 1982. kada sam bio obuzet osecajem neverovatne radosti i
gotovo detinjeg zadovoljstva. A proteklo je dosta vremena izmedu ove dve berbe. Ako pretpostavimo

da ce globalno zagrevanje uticati na sve ranije cvetanje vinove loze, ¢cime ce biti olaksan posao vinarima,
onda pretpostavljam da je moguce imati slican kvalitet berbe u narednih cetvrt veka, ali ipak ne bih
racunao da ce se tako nesto desiti. Berba 2010. je jos jedna izvanredna berba, ali ne poseduje sarm koji
sasvim sigurno izdvaja vina berbe 2009. godine.
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Sotern i Barsak: Veliki klasifikovani posedi-vinogradi (I deo)
Napisao: Klod Pejrute, profesor i pisac
Preveo i prilagodio srpskom jeziku: Rastko Fajndovic

Slavna slatka vina vinogorja Sotern radaju se 40km uzvodno od Bordoa, izmedu reke Garone sa leve
strane, i nepregledne Sume Land. Ovaj posni teroar obuhvata priblizno 2.200 hektara, koji pripadaju
opstinama Sotern, Bom, Farg, Prenjak i Barsak. Celokupno podrucje potpada pod naimenovanje
kontrolisanog geografskog porekla Sotern, dok na podrucju opstine Barsak proizvodaci mogu da biraju
izmedu naimenovanja Sotern ili njemu srodnog naimenovanja Barsak, sa gotovo identi¢nim pravilima
proizvodnje.

Ime vina se moze ukrasti, ali nikada njegov prirodni prefinjeni karakter, koji je posledica neverovatno
niskih prinosa. Vinogradari su ponosni na specificnost identiteta njihovih vina i pored toga Sto se placa
visoka cena hirovitoj mikroklimi zahvaljujuci kojoj nastaje cuvena plemenita plesan (botrytis cinerea -
povreda zrelih bobica grozda izazvana od strane gljivica, koje pod odredenim uslovima ne izazivaju
truljenje ve¢ doprinose koncentraciji seCera). Dvadeset i Sest Velikih poseda-vinograda Soterna i
Barsaka, klasifikovanih 1855. godine povodom Svetske izlozbe u Parizu, najveci su garant izvanrednosti
vinogorja Sotern. Tokom 160 godina, sukcesivni vlasnici poseda-vinograda, svesni svoje odgovornosti,
umesno su usavrsavali ove nepredvidive eliksire legendarnog porekla, u kojima se moze uzivati, bez
ikakvog dodatka, ili uz hranu, stvarajudi iznenadujuce savrsen sklad hrane i vina.

Teroar vinogorja Sotern: Geoloska predodredenost

Srec¢na predodredenost Soterna da postane vinogorje donekle se moze objasniti datom geoloskom
sastavu dva teroara koji ga cine.

Na desnoj obali reke Siron, pritoke Garone, nalaze se podruc¢ja opstina Prenjak, Farg, Sotern i Bom od
kojih se sastoji, u pravom smislu reci, vinogorje Sotern, a koje se prostire na zaravni nagnutoj ka istoku.
Podloga zaravni je formirana tokom geoloskog doba tercijara i sastoji se od krecnjaka sa obiljem fosilnih
ostataka ostriga, gline ili mesavinom peska i gline. Tokom ledenih razdoblja (glacijala) u geoloskom
dobu kvartara, ova podloga bila je pokrivena ogromnim slojevima sljunka koje je nanela Garona, ili
bolje receno Garone, s obzirom na to da je godinama reka sukcesivno menjala korito, krecudi se od
zapada ka istoku. Novija naucna istrazivanja upucuju da se u tom periodu Garona sastojala od vise ili
manje paralelnih kanala, cesto u obliku meandra. Na taj nacin stvarale su se Siroke recne terase duz
pravolinijskih obala i nanosi na udubljenim obalama reke ili duz recnog korita. Klima je postajala
toplija, lednici su se topili, a nivo okeana podizao. Tok reke se usporavao, dok su se nanosi sljunka, peska
i blata talozili. Sa novim ledenim razdobljem nivo okeana se spustio, tok reke postao je brzi, a novo
korito se formiralo. Ovo objasnjava slojevitost terasa i njihovu geolosku kompleksnost. Najvise i
najstarije terase su na zapadu, a najnize na istoku.

Naslagan u visini od nekoliko metara, sljunak Soterna odgovara preseku stena planinskog venca Pirineja
i Centralnog Masiva koji su nanele Garona i njene pritoke. Najvec¢i komadi stena koji se retko mogu nadi,
dugacki su do jednog metra, a geolozi pretpostavljaju da su ih sa sobom povukle ogromne sante leda.
Sve skupa, ovaj sljunak cine obluci razlicitih veli¢ina - od jednog do nekoliko centimetara - pomesani sa
krecnjakom ili glinom, a najcesc¢e peskom. Tu se mogu pronaci beli i roze kvarc (kremen), crni lidit
(bazanit), zelenkasti kamen pescar poreklom sa pirinejskog planinskog masiva, pudinski kamen iz
Albizoa, pa cak 1 bazalt i vulkanske stene sa Crne planine, o cemu svedoci iznenadujuca mineraloska
kolekcija koja se nalazi u Sato Rajn Vinjou ( Chéteau Rayne-Vigneau,).

Erozija je postepeno formirala sljunak u mineralne grebene koji ¢ine blago nagnut reljef, nadmorske
visine izmedu 15 1 60 metara, Sto karakterise pejzaz Soterna. Reka Sirona i okolni potoci odvlace suvisnu
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vodu zemljista, cime zemljiste dobija dominantnu belu boju kojom savrseno privlaci i zadrzava sunceve

zrake Sto izuzetno povoljno utice na vinovu lozu. Stavige, rizik od mraza se smanjuje zahvaljujuci
oslobadanju toplote tokom noci koja se akumulira u toku dana. Koren vinove loze probija slojeve
zemljista u potrazi za vodom i hranljivim solima koje se nekada nalaze na dubini vecoj od 10 metara,
sve do prvih poroznih ili nepropustljivih slojeva. Na ovoj dubini koren nalazi najpovoljnije stalne uslove,
gde je zasticen od prevelike kolicine padavina, ali i od moguce letnje suse, pa ¢ak i od varijacija u
koncentraciji organskih dubriva.

Nastavak u narednom broju...
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Povrsina poseda: 2 hektara (najmanji GCC vinograd)

CH' AT'EAU RO Ml EIR Zemljiste: sljunak, mesavina gline i sljunka, pesak

GRAND CRU CLASSE 1855 Prosecna starost vinove loze: 30 godina
Sorte u vinogradu: 90% Semijon, 5% Sovinjon Blan,

et 5% Muskadel
Kupaza berbe 2005: 90% Semijon, 5% Sovinjon Blan,

2005
; e e 5% Muskadel
/?,,, R A _‘//-””‘4’”/ Gustina zasada: 6.600 ¢okota po hektaru
Sl o i B B Prosecan prinos 2005: 9 hektolitara po hektaru
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Ukupna proizvodnja 2005: 415 sanduka (5.000 flasa)

Drugo vino: ne proizvodi drugo vino

Posed Romer sa pripadajuc¢im vinogradom bio je deo velikog poljoprivrednog gazdinstva Grofa od La
Mir Morija (La Mire-Mory) i nalazi se u opstini Farg, u neposrednoj blizini slavnog poseda-vinograda
d’Mal (Chateau de Malle). Vrhunski kvalitet vina poseda Romer potvrden je ukljuc¢ivanjem u
Imperijalnu Klasifikaciju iz 1855. godine. Posed se 1881. godine deli na dva dela: Romer i Romer du
Hayot; posed Romer prelazi u ruke Grofa od Boreper Luvanjija (Beaurepaire- Louvagny). Od 1911.
godine postaje vlasnistvo porodice Farz (Farges) u c¢ijem vlasnistvu se nalazi i danas. 1931. godine vina
poseda Romer dobila su pocasnu diplomu na Medunarodnoj izlozbi u Parizu, a 1934. godine zlatnu
medalju u Lionu. Danas posedom-vinogradom Romer upravlja An Farz.

Berba se obavlja ru¢no u nekoliko sukcesivnih odabira. Sam proces je izuzetno olaksan zahvaljujudi
maloj povrsini vinograda, te je kvalitet obranog grozda na vrhunskom nivou. Po prijemu u vinariju
grozoe se blago presuje, a dobijeni grozdani sok se prebacuje u sudove od nerdajuceg celika u kojima
provodi naredna 24 casa. Kompletan proces fermentacije odvija se u hrastovim buradima. Zatim vino
odlezava u buradima od francuskog hrasta u periodu od 12 do 18 meseci u zavisnosti od kvaliteta berbe.
1/3 hrastovih buradi se obnavlja novim svake godine.

Wine Spectator, 31 mart 2008, DZejms Sakling

Chateau Romer, 2éme Grand Cru Classé, Sauternes 2005, ocena 90/100

Na nosu snazno i intenzivno, dominiraju arome kandiranog ananasa i kajsija, sa naznakom meda i
karanfilica. Na nepcima vino je puno, srednje slatko, a zavrsnicom dominiraju prelepe arome tropskog
voca i zacina. Najbolje posle 2011. godine. Proizvedeno je 415 sanduka.

Chateau Romer, 2éme Grand Cru Classé, Sauternes 2005.

Beleska sa interne degustacije enoloskog tima poseda

Lagano i harmonicno vino, savrseno objedinjuje kompleksne i osvezavajuce arome. Vino koje se moze
piti dok je mlado.



